>~ SINGLE SHAFT HORIZONTAL MIXER

The single shaft horizontal mixers are machines suitable for mixing various
types of powdered and granulated materials. In the agrofood industry they
are mainly used for mixing meal, vitamin supplements, meal for pet food and
cereals. They are available from 800 to 12,400 litres.

MIXING CAPACITY

The particular design of the paddles enables our horizontal paddle mixer to
consistently achieve a high standard of homogeneity of the mixture. A mixing
ratio of 1:100,000, coefficient of variation (CV) <3%.

ADDING LIQUID
In producing feed, it is possible to add liquid up to an amount equal to 3-4%.

MIXING TIME AND DISCHARGE TIME

Mixing time, depending on the type of material, is very rapid, also in the case
in which the mixer is not under full load, mixing time is not slowed down due
to the particular design of the paddles.

fi Mixing time: 120 seconds starting from the addition of the last amount of
any additive, whether solid or liquid.

fi Discharge time of the mixer is about 10-15 seconds.

fi The mixing plant can work 12 lots/h, totally automatic.

Discharge is extremely rapid due to the doors along the entire length of the
machine.

OPTIMAL CLEANING
Total discharge of the product is guaranteed by doors along the entire length
of the machine.

LOW MAINTENANCE

The rational and robust construction, the large size of all of the components,
the ease of inspecting the tank and the shaft through special hatches, make
our horizontal mixer extremely reliable.

I MELANGEUR HORIZONTAL MONO ARBRE

Les mélangeurs horizontaux mono arbre a palettes sont des machines
indiquées pour le mélange de produits en poudre et granulaires de diverse
nature. Dans I'industrie agro-alimentaire le mélangeur horizontal mono arbre
a palettes est utilisé principalement pour le mélange de farines, suppléments
vitaminés, farine pour pet-food et céréales. lls sont disponibles dans les
tailles de 800 litres a 12.400 litres.

CAPACITE DE MELANGE

La géométrie spéciale des palettes permet au mélangeur horizontal a
palettes d'atteindre toujours un standard élevé d'homogénéité des
mélanges.

Rapport de mélange de 1:100.000, coefficient de variation (CV) < 3%.

ADDITION DE LIQUIDES
Dans la fabrication d'aliments pour animaux, il est possible d'ajouter des
liquides jusqu'a une quantité équivalente a 3-4%.

TEMPS DE MELANGE ET TEMPS DE VIDANGE

Les temps de mélange, dépendants du type de matériel, sont trés rapides, et
méme si le mélangeur n'est pas employé en pleine charge, il ne ralentit pas
son temps de mélange grace a la conception spéciale des palettes.

¢ Durée du mélange : 120 secondes a partir de l'introduction de la derniere
quantité d'un additif, quel qu'il soit, solide ou liquide.

* Temps de vidange du mélangeur d'environs 10-15 secondes.

e L'appareil mélangeur peut travailler a 12 lots/h en complete automation.

Le déchargement est tres rapide grace aux vannes disposées sur toute la
longueur de la machine.

NETTOYAGE PARFAIT
La vidange intégrale du produit est assurée par d'amples vannes
opportunément disposées sur toute la longueur.

== MEZCLADORE HORIZONTALE CON ASPA {NICA

Lo mezcladore horizontale con aspa (nica a paletas es una maquinas idoneas a
mezclar productos en polvo y granulares de distintos tipos. En la industria
agroalimentaria lo mezcladore horizontale a paletas se utiliza principalmente para la
mezcla de harinas, cereales, integradores vitaminicos y harina para alimentos para
mascotas. Las dimensiones a disposicion abarcan una gama de 800 a 12.400 litros.

CAPACIDAD DE MEZCLA

La geometria especial de las paletas ofrece a esta maquina la oportunidad de
obtener siempre un elevado estandar de homogeneidad de las mezclas. Relacién
de mezcla de 1:100.000, coeficiente de variacion (CV) < 3%.

ADICIGN DE LiQuIDOS
En la fabricacion de piensos, es posible afadir liquidos hasta una cantidad
equivalente al 3-4%.

TIEMPOS DE MEZCLA Y DE DESCARGA DEL MEZCLADORE HORIZONTALE CON ASPA
UNICA A PALETAS. Los tiempos de mezcla dependen del tipo de material y son muy
rapidos, incluso en el caso en que el mezclador no trabaje a plena carga el tiempo
de mezcla no cambia gracias al disefio especifico de las paletas.

* Tiempo de mezcla: 120 segundos a partir de la introduccion de la Gltima cantidad
de cualquier aditivo, tanto sélido como liquido.

* Tiempo de descarga del mezclador: 10-15 segundos aproximadamente.

* Lamaquina de mezcla puede trabajar 12 lotes por hora de manera completamente
automatica. La descarga es muy rapida y se realiza a través de las trampillas
dispuestas en toda la longitud de la maquina.

LIMPIEZA OPTIMA
La descarga total del producto esta garantizada por amplias trampillas dispuestas
apropiadamente en toda la longitud.

POCO MANTENIMIENTO

La construccion racional y resistente, las dimensiones abundantes de sus
componentes, la inspeccion facilitada del tanque y del aspa mediante trampillas
idéneas otorgan una notable fiabilidad al mezclador horizontal.
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MISCELATORE ORIZZONTALE A PALE

MONO ASPO

Il miscelatore orizzontale a pale mono aspo, € una macchine adatta alla miscelazione di
prodotti in polvere e granulari di varia natura. Nell'industria agroalimentare & usato
principalmente per la miscelazione di farine, integratori vitaminici, farine per pet-food e
cereali. [l miscelatore modello MO a singolo aspo, & disponibile nelle taglie da 800 litri a 12'400
litri.

CAPACITA DI MISCELAZIONE

La particolare geometria delle pale fa si che questa macchina raggiunga sempre un elevato
standard di omogeneita delle miscele. Rapporto di miscelazione di 1: 100 000, coefficiente di
variazione (CV) < 3%.

AGGIUNTA LIQuIDI
Nella fabbricazione di mangimi, & possibile aggiungere liquidi fino ad una quantita pari al 3-4%.

TEMPI DI MISCELAZIONE E TEMPI DI SCARICO
| tempi di miscelazione, dipendenti dal tipo di materiale, sono molto rapidi, e anche nel caso in
cui il miscelatore non & impegnato a pieno carico non si rallenta il suo tempo di miscelazione
grazie allo specifico disegno delle pale.
* Tempo di miscelazione:
120 secondi a partire dall'immissione dell'ultima quantita di qualunque additivo, sia esso
solido che liquido.
* Tempo di scarico del miscelatore di circa 10-15 secondi.
e L'impianto di miscelazione puo lavorare a 12 lotti all'ora in totale automazione.
Lo scarico é rapidissimo grazie ai portelli disposti a tutta lunghezza della macchina.

OTTIMA PULIZIA
Il totale scarico del prodotto viene garantito da ampi portelli opportunamente disposti a tutta
lunghezza.

BASSA MANUTENZIONE
La costruzione razionale e robusta, il largo dimensionamento di tutti i componenti, la facile
ispezione della vasca e dell'aspo tramite apposite botole, rendono il nostro miscelatore
orizzontale estremamente affidabile.
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MISCELATORE ORIZZONTALE A PALE

DOPPIO ASPO

| miscelatore orizzontale a pale doppio aspo & una macchine adatta alla miscelazione di prodotti in polvere e
granulari di varia natura. Nell'industria agroalimentare € usato principalmente per la miscelazione di farine,
integratori vitaminici, farine per pet-food e cereali. || miscelatore FRAGOLA & disponibile nelle taglie da 2’200
litri a 15'000 litri.

CAPACITA DI MISCELAZIONE
La particolare geometria degli aspi e delle pale fa si che questa macchina raggiunga sempre un elevato standard
di omogeneita delle miscele. Rapporto di miscelazione di 1: 100.000, coefficiente di variazione (CV) < 3%.

AGGIUNTA LIQUIDI
Nella fabbricazione di mangimi, & possibile aggiungere liquidi fino ad una quantita pari al 3-4%.

TEMPI DI MISCELAZIONE E TEMPI DI SCARICO

| tempi di miscelazione, dipendenti dal tipo di materiale, sono molto rapidi, e anche nel caso in cui il
miscelatore non & impegnato a pieno carico non si rallenta il suo tempo di miscelazione grazie allo specifico
disegno delle pale.

* Tempo di miscelazione: 120 secondi a partire dall'immissione dell'ultima quantita di qualunque additivo, sia
esso solido che liquido.

* Tempo di scarico del miscelatore di circa 10-15 secondi.

e L'impianto di miscelazione puo lavorare a 12 lotti all'ora in totale automazione.

Lo scarico e rapidissimo grazie ai portelli disposti a tutta lunghezza della macchina.

OTTIMA PULIZIA
Il totale scarico del prodotto viene garantito da ampi portelli opportunamente disposti a tutta lunghezza.

BASSA MANUTENZIONE
La costruzione razionale e robusta, il largo dimensionamento di tutti i componenti, la facile ispezione della
vasca e dell'aspo tramite apposite botole, rendono il nostro miscelatore orizzontale estremamente affidabile.

MISCELATORE GRASSATORE SOTTOVUOTO

Il miscelatore grassatore sottovuoto a doppio aspo FRAGOLA é realizzato in acciaio INOX 304 ed & predisposto
per la lavorazione con pompa di vuoto e corpo riscaldato. E una macchina adatta per I'aggiunta di liquidi in
alte percentuali su prodotti estrusi, ed é principalmente usata nell'industria del pet food, dell'aquafeed. Sono
disponibili nelle taglie da 1.400 a 2.500 litri, ma possono essere progettati su specifica esigenza del cliente.

CAPACITA DI MISCELAZIONE E GRASSATURA
La particolare geometria degli aspi fa si che questa macchina raggiunga sempre un elevato standard di
omogeneita delle miscele. Rapporto di miscelazione di 1: 100.000, coefficiente di variazione (CV) < 3%.

AGGIUNTA LIQUIDI
Nel miscelatore grassatore sottovuoto monoaspo FRAGOLA é possibile aggiungere liquidi fino ad una quantita
pari al 25%. Il liquido, penetra fino al nucleo del prodotto estruso grazie al processo di sottovuoto.

TEMPI DI MISCELAZIONE E TEMPI DI SCARICO

| tempi di miscelazione, dipendenti dal tipo di materiale, sono rapidissimi, e anche nel caso in cui il miscelatore non

& impegnato a pieno carico non si rallenta il suo tempo di miscelazione grazie allo specifico disegno delle pale.

* Tempo di miscelazione/grassatura: 60 secondi a partire dall'immissione dell'ultima quantita di qualunque
additivo, sia esso solido che liquido.

* Tempo di scarico del miscelatore di circa 10-15 secondi.

* L'impianto di miscelazione puo lavorare a 20 lotti all'ora in totale automazione.

Lo scarico e rapidissimo grazie ai portelli disposti a tutta lunghezza della macchina.

BASSA MANUTENZIONE
La costruzione razionale e robusta, il largo dimensionamento di tutti i componenti, la facile ispezione della
vasca e dell'aspo tramite apposite botole, rendono il nostro miscelatore orizzontale estremamente affidabile.

MISCELATORE ASPI SINCRONIZZATI

| miscelatori a due aspi sincronizzati sono macchine adatte alla miscelazione di prodotti in polvere e granulari di
varia natura. Nell'industria agroalimentare sono usati principalmente per la miscelazione di farine, integratori
vitaminici, farine per pet-food e cereali. Sono disponibili nelle taglie da 1000 litri a 8000 litri.

CAPACITA DI MISCELAZIONE
La particolare geometria degli aspi fa si che il miscelatore FRAGOLA raggiunga sempre un elevato standard di omogeneita
delle miscele. Rapporto di miscelazione di 1: 100.000, coefficiente di variazione (CV) < 3%.

AGGIUNTA LIQUIDI
Nella fabbricazione di mangimi, & possibile aggiungere liquidi fino ad una quantita pari al 3-4%.

TEMPI DI MISCELAZIONE E TEMPI DI SCARICO
| tempi di miscelazione, dipendenti dal tipo di materiale, sono rapidissimi, e anche nel caso in cui il miscelatore non
& impegnato a pieno carico non si rallenta il suo tempo di miscelazione grazie allo specifico disegno delle pale.
* Tempo di miscelazione: 60 secondi a partire dall'immissione dell'ultima quantita di qualunque additivo,
sia esso solido che liquido.
* Tempo di scarico del miscelatore di circa 10-15 secondi.
* L'impianto di miscelazione puo lavorare a 20 lotti all'ora in totale automazione.
Lo scarico & rapidissimo grazie ai portelli disposti a tutta lunghezza della macchina.

OTTIMA PULIZIA
I totale scarico del prodotto viene garantito da ampi portelli opportunamente disposti a tutta lunghezza.

BASSA MANUTENZIONE
La costruzione razionale e robusta, il largo dimensionamento di tutti i componenti, la facile ispezione della vasca e
dell'aspo tramite apposite hotole, rendono il nostro miscelatore orizzontale estremamente affidabile.
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DOUBLE SHAFT HORIZONTAL MIXER

The double shaft horizontal mixers are machines suitable for mixing various types of
powdered and granulated materials. In the agrofood industry they are mainly used
for mixing meal, vitamin supplements, meal for pet food and cereals. They are
available from 2,200 to 15,000 litres.

MIXING CAPACITY

The particular design of the paddles enables this machine to consistently achieve a
high standard of homogeneity of the mixture. A mixing ratio of 1:100,000, coefficient
of variation (CV) <3%.

ADDING LIQUID
In producing feed, it is possible to add liquid up to an amount equal to 3-4%.

MIXING TIME AND DISCHARGE TIME

Mixing time, depending on the type of material, is very rapid, also in the case in which
the mixer is not under full load, mixing time is not slowed down due to the particular
design of the paddles.

* Mixing time: 120 seconds starting from the addition of the last amount of any
additive, whether solid or liquid.

 Discharge time of the mixer is about 10-15 seconds.

* The mixing plant can work 12 lots/h, totally automatic.

Discharge is extremely rapid due to the doors along the entire length of the machine.

OPTIMAL CLEANING
Total discharge of the product is guaranteed by doors along the entire length of the
machine.

LOW MAINTENANCE

The rational and robust construction, the large size of all of the components, the ease
of inspecting the tank and the shaft through special hatches, make our horizontal
mixer extremely reliable.

VACUUM COATER MIXER

The vacuum coater mixers are made of stainless steel 304 and are equipped with vacuum pump and
heated body. They are suitable for the addition of high percentage liquids on cubes or extruded products.
They are used in pet-food, and aqua-feed. They are available in sizes from 1400 to 2500 liters, but can be
designed to meet specific customer requirements.

MIXING CAPACITY: The particular design of the paddles enables this machine to consistently achieve a
high standard of homogeneity of the mixture. A mixing ratio of 1:100,000, coefficient of variation (CV) <3%.

ADDING LIQUID: Itis possible to add liquid up to an amount equal to 25%.
The liquid reaches the core of the extruded product through the vacuum process.

MIXING TIME AND DISCHARGE TIME: Mixing time, depending on the type of material, is very rapid, also in
the case in which the mixer is not under full load, mixing time is not slowed down due to the particular
design of the paddles.

* Mixing time: 60 seconds starting from the addition of the last amount of any additive, whether solid or
liquid.

* Discharge time of the mixer is about 10-15 seconds.

* The mixing plant can work 20 lots/h, totally automatic.

Discharge is extremely rapid due to the doors along the entire length of the machine.

OPTIMAL CLEANING: Total discharge of the product is guaranteed by doors along the entire length of the
machine.

LOW MAINTENANCE: The rational and robust construction, the large size of all of the components, the ease

of inspecting the tank and the shaft through special hatches, make our horizontal mixer extremely reliable.

SYNCHRONIZED SHAFTS MIXER

The synchronized shafts mixers are machines suitable for mixing various types of powdered and
granulated materials. In the agrofood industry they are mainly used for mixing meal, vitamin
supplements, meal for pet food and cereals. They are available from 1000 to 8.000 litres.

MIXING CAPACITY: The particular design of the paddles enables this machine to consistently
achieve a high standard of homogeneity of the mixture. A mixing ratio of 1:100,000, coefficient of
variation (CV) <3%.

ADDING LIQUID: In producing feed, it is possible to add liquid up to an amount equal to 3-4%

MIXING TIME AND DISCHARGE TIME: Mixing time, depending on the type of material, is very
rapid, also in the case in which the mixer is not under full load, mixing time is not slowed down
due to the particular design of the paddles.
 Mixing time: 60 seconds starting from the addition of the last amount of any additive,
whether solid or liquid.
¢ Discharge time of the mixer is about 10-15 seconds.
* The mixing plant can work 20 lots/h, totally automatic.
Discharge is extremely rapid due to the doors along the entire length of the machine.

OPTIMAL CLEANING: Total discharge of the product is guaranteed by doors along the entire
length of the machine.

LOW MAINTENANCE: The rational and robust construction, the large size of all of the
components, the ease of inspecting the tank and the shaft through special hatches, make our
horizontal mixer extremely reliable.

1) ENROBEUR SOUS VIDE DOUBLE ARBRE

Les mélangeurs horizontaux double arbre a palettes sont des machines indiquées pour le
mélange de produits en poudre et granulaires de diverse nature.

Dans l'industrie agro-alimentaire ils sont utilisés principalement pour le mélange de
farines, suppléments vitaminés, farine pour pet-food et céréales. lls sont disponibles dans
les tailles de 2.200 litres a 15.000 litres.

CAPACITE DE MELANGE

La géométrie spéciale des palettes permet a cette machine d'atteindre toujours un
standard élevé d'homogénéité des mélanges. Rapport de mélange de 1:100.000,
coefficient de variation (CV) < 3%.

ADDITION DE LIQUIDES
Dans la fabrication d'aliments pour animaux, il est possible d'ajouter des liquides jusqu'a
une quantité équivalente a 3-4%.

TEMPS DE MELANGE ET TEMPS DE VIDANGE

Les temps de mélange, dépendants du type de matériel, sont tres rapides, et méme si le
mélangeur n'est pas employé en pleine charge, il ne ralentit pas son temps de mélange
grace ala conception spéciale des palettes.

* Durée du mélange : 120 secondes a partir de |,introduction de la derniére quantité d'un
additif, quel qu'il soit, solide ou liquide.

* Temps de vidange du mélangeur d'environs 10-15 secondes.

e | 'appareil mélangeur peut travailler a 12 lots/h en compléte automation.

Le déchargement est trés rapide grace aux vannes disposées sur toute la longueur de la
machine.

NETTOYAGE PARFAIT
La vidange intégrale du produit est assurée par d'amples vannes opportunément
disposées sur toute la longueur.

ENTRETIEN MINIME

La construction rationnelle et solide, I'ample dimensionnement de toutes les
composantes, la facilité¢ d'inspection de la cuve et de l'arbre grace a des trappes
d'inspection, rendent notre mélangeur horizontal extrémement fiable.

ENROBEUR SOUS VIDE

Les mélangeurs graisseurs a double arbre sont réalisés en acier INOX 304 et sont congus pour travailler
avec pompe a vide et corps réchauffé. lls sont indiqués pour I'addition de pourcentages élevés de
liquides aux produits extrudés. lls sont utilisés principalement dans I'industrie du pet-food, de I'aqua-feed.
IIs sont disponibles dans les tailles de 1.400 litres a 2.500 litres

CAPACITE DE MELANGE: La géométrie spéciale des palettes permet & cette machine d'atteindre toujours
un standard élevé d'homogénéité des mélanges. Rapport de mélange de 1:100.000, coefficient de
variation (CV) < 3%.

ADDITION DE LIQUIDES: Dans la fabrication d'aliments pour animauy, il est possible d'ajouter des liquides
jusqu'a une quantité équivalente a 25%. Le liquide pénétre a l'intérieur du noyau du produit extrudé gréce
a un processus de traitement sous-vide.

TEMPS DE MELANGE ET TEMPS DE VIDANGE: Les temps de mélange, dépendants du type de matériel, sont
trés rapides, et méme si le mélangeur n'est pas employé en pleine charge, il ne ralentit pas son temps de
mélange grace a la conception spéciale des palettes.

¢ Durée du mélange : 60 secondes a partir de I'introduction de la derniére quantité d'un additif, quel qu'il
soit, solide ou liquide.

* Temps de vidange du mélangeur d,.environs 10-15 secondes.

* L'appareil mélangeur peut travailler & 20 lots/h en compléte automation.

Le déchargement est tres rapide grace aux vannes disposées sur toute la longueur de la machine.
NETTOYAGE PARFAIT: La vidange intégrale du produit est assurée par d'amples vannes opportunément
disposées sur toute la longueur.

ENTRETIEN MINIME: La construction rationnelle et solide, I'ample dimensionnement de toutes les
composantes, la facilité d'inspection de la cuve et de I'arbre grace a des trappes d'inspection, rendent
notre mélangeur horizontal extrémement fiable.

MELANGEUR Y ARBRES SYNCHRONISES

Les mélangeurs a arbres synchronisés a palettes sont des machines indiquées pour le mélange
de produits en poudre et granulaires de diverse nature. Dans I'industrie agro-alimentaire ils sont
utilisés principalement pour le mélange de farines, suppléments vitaminés, farine pour pet-food
et céréales. lls sont disponibles dans les tailles de 1.000 litres a 8.000 litres.

CAPACITE DE MELANGE: La géométrie spéciale des palettes permet & cette machine d'atteindre
toujours un standard élevé d'homogénéité des mélanges. Rapport de mélange de 1:100.000,
coefficient de variation (CV) < 3%.

ADDITION DE LIQUIDES: Dans la fabrication d'aliments pour animau, il est possible d'ajouter
des liquides jusqu'a une quantité équivalente a 3-4%.

TEMPS DE MELANGE ET TEMPS DE VIDANGE: Les temps de mélange, dépendants du type de
matériel, sont tres rapides, et méme si le mélangeur n'est pas employé en pleine charge, il ne
ralentit pas son temps de mélange grace a la conception spéciale des palettes.
Durée du mélange : 60 secondes a partir de I'introduction de la derniére quantité d'un

additif, quel qu'il soit, solide ou liquide
 Temps de vidange du mélangeur d,.environs 10-15 secondes.
* L'appareil mélangeur peut travailler a 20 lots/h en complete automation.
Le déchargement est trés rapide grace aux vannes disposées sur toute la longueur de la
machine.

NETTOYAGE PARFAIT: La vidange intégrale du produit est assurée par d'amples vannes
opportunément disposées sur toute la longueur.

ENTRETIEN MINIME: La construction rationnelle et solide, I'ample dimensionnement de toutes
les composantes, la facilité d'inspection de la cuve et de I'arbre grdce a des trappes
d'inspection, rendent notre mélangeur horizontal extrémement fiable.

== MEZCLADOR HORIZONTAL DE DOS ASPAS

Los mezcladores horizontales con dos aspas de paletas son maquinas idoneas a
mezclar productos en polvo y granulares de distintos tipos. En la industria agroalimen-
taria se usan principalmente para la mezcla de harinas, cereales, integradores
vitaminicos y harina para alimentos para mascotas. Las dimensiones a disposicion
abarcan una gama de 2.200 a 15.000 litros.

CAPACIDAD DE MEZCLA

La geometria especial de las paletas ofrece a esta maquina la oportunidad de obtener
siempre un elevado estandar de homogeneidad de las mezclas. Relacién de mezcla
de 1:100.000, coeficiente de variacion (CV) < 3%.

ADICION DE LiQUIDOS
Enla fab/ricaci()n de piensos, es posible afiadir liquidos hasta una cantidad equivalen-
te al 3-4%.

TIEMPOS DE MEZCLA Y DE DESCARGA

Los tiempos de mezcla dependen del tipo de material y son muy réapidos, incluso en el
caso en que el mezclador no trabaje a plena carga el tiempo de mezcla no cambia
gracias al disefio especifico de las paletas.

* Tiempo de mezcla: 120 segundos a partir de la introduccién de la Gltima cantidad de
cualquier aditivo, tanto sélido como liquido.

» Tiempo de descarga del mezclador: 10-15 segundos aproximadamente.

* La maquina de mezcla puede trabajar 12 lotes por hora de manera completamente
automética.

La descarga es muy rapida y se realiza a través de las trampillas dispuestas en toda la
longitud de la maquina.

LIMPIEZA OPTIMA
La descarga total del producto esta garantizada por amplias trampillas dispuestas
apropiadamente en toda la longitud.

POCO MANTENIMIENTO

La construccion racional y resistente, las dimensiones abundantes de sus componen-
tes, la inspeccion facilitada del tanque y del aspa mediante trampillas idoneas otorgan
una notable fiabilidad al mezclador horizontal

RECUBRIDOR DE VACIO

Los recubridor de vacio de doble aspa estan construidos en acero INOX 304 y son idoneos para el
procesado con homba de vacio y cuerpo calentado. Son apropiados para adicionar altos porcentajes de
liquidos productos extruidos. Se utilizan principalmente en la industria de alimentos para mascotas y
peces. Las dimensiones a disposicion abarcan una gama de 800 a 2.500 litros.

CAPACIDAD DE MEZCLA: La geometria especial de las paletas ofrece a esta maquina la oportunidad de
obtener siempre un elevado estandar de homogeneidad de las mezclas. Relacion de mezcla de
1:100.000, coeficiente de variacion (CV) < 3%.

ADICION DE LIQUIDOS: En la fabricacion de piensos, es posible afiadir liquidos hasta una cantidad
equivalente al 25%. El liquido penetra hasta el niicleo del producto extruido gracias al proceso de vacio.

TIEMPOS DE MEZCLA Y DE DESCARGA: Los tiempos de mezcla dependen del tipo de material y son muy
rapidos, incluso en el caso en que el mezclador no trabaje a plena carga el tiempo de mezcla no cambia
gracias al disefio especifico de las paletas.

* Tiempo de mezcla: 60 segundos a partir de la introduccion de la Gltima cantidad de cualquier aditivo,
tanto s6lido como liquido.

* Tiempo de descarga del mezclador: 10-15 segundos aproximadamente.

* La maquina de mezcla puede trabajar 20 lotes por hora de manera completamente automatica.

La descarga es muy rapida y se realiza a través de las trampillas dispuestas en toda la longitud de la maquina.

LIMPIEZA OPTIMA: La descarga total del producto esta garantizada por amplias trampillas dispuestas
apropiadamente en toda la longitud.

POCO MANTENIMIENTO: La construccion racional y resistente, las dimensiones abundantes de sus
componentes, la inspeccion facilitada del tanque y del aspa mediante trampillas idéneas otorgan una
notable fiabilidad al mezclador horizontal.

MEZCLADOR HORIZONTAL
CON ASPAS SINCRONIZADAS

Los mezcladores horizontales con aspas sincronizadas son maquinas idoneas a mezclar productos
en polvo y granulares de distintos tipos. En la industria agroalimentaria se usan principalmente para
lamezcla de harinas, cereales, integradores vitaminicos y alimentos para mascotas. Las dimensiones
a disposicion abarcan una gama de 1000 a 8.000 litros.

CAPACIDAD DE MEZCLA: La geometria especial de las paletas ofrece a esta maquina la oportunidad
de obtener siempre un elevado estandar de homogeneidad de las mezclas. Relacion de mezcla de
1:100.000, coeficiente de variacion (CV) < 3%.

ADICION DE LIQUIDOS: En la fabricacion de piensos, es posible afiadir liquidos hasta una cantidad
equivalente al 3-4%.

TIEMPOS DE MEZCLA Y DE DESCARGA: Los tiempos de mezcla dependen del tipo de material y son muy
rapidos, incluso en el caso en que el mezclador no trabaje a plena carga el tiempo de mezcla no cambia gracias
al disefio especifico de las paletas.

* Tiempo de mezcla: 60 segundos a partir de la introduccion de la (ltima cantidad de cualquier aditivo, tanto
slido como liquido

* Tiempo de descarga del mezclador: 10-15 sequndos aproximadamente.

*La maquina de mezcla puede trabajar 20 lotes por hora de manera completamente - automatica.

La descarga es muy répida y se realiza a través de las trampillas dispuestas en toda la longitud de la maquina.
LIMPIEZA OPTIMA: La descarga total del producto estd garantizada por amplias trampillas
dispuestas apropiadamente en toda la longitud.

POCO MANTENIMIENTO: La construccion racional y resistente, las dimensiones abundantes de sus

componentes, la inspeccion facilitada del tanque y del aspa mediante trampillas idéneas otorgan una
notable fiabilidad al mezclador horizontal.

- FOPI/I3OHTAJ'Ib“HbII7I CMECUTEJIb,
[1BYXBAJ1bHbIA

[opu30HTanbHble ABYXBaNbHbIE IONACTHbIE CMECUTENN NPeAHa3HaueHbl AnA CMeLUnBaH1A
NOPOLLKOBUAHbIX 1 FPaHyNNPOBaHHbIX KOMMOHEHTOB Pa3NNYHOTO BIAA. B arponpombilineHHoM
CeKTope CMecuTeNN Takoro T Mna NPUMEHAIOTCA B NePBYIO ouepesb A8 CMELLMBAHNA MYYHUCTbIX
NPOAYKTOB, BUTAMUHHbIX 06aBOK, KOpMa /15 AOMALUHMX XKBOTHbIX 1 3ePHOBBIX. [peanaraem
pasnunyHbIe Mofenm ¢ eMKocTbto ot 2.200 n go 15.000 5.

TOMOIEHHOCTb CMELUMBAHWA

CrieyyanbHo paspaboTaHHble reoMeTpuryeckiie Gopmbl v CXeMa pacrpeaeneHiis onacTeil 3Toro
cmecuTens 06ecrnedrBaloT HEM3MEHHO BbICOKWIA YPOBEHb FOMOTeHHOCTY cveci. COOTHOLLEHVe
coctagnset 1: 100 000, koadpduLmeHT BapraLmm coctaBa kombukopma (CV) < 3%.

IIOBABKA XUOKOCTEN
Mpu NCNonb30BaHUM CMECHTENSA B NPOM3BOACTBE KOPMOB UMEETCA BO3MOXXHOCTb J06aBKN
Xupkocten B pasmepe 3-4%.

JTENIbHOCTb LIMKNIOB CMELLMBAHWUA U PA3IPY3KU

[nuTenbHOCTb LMK CMELLMBAHA 3aBUCUT OT BUAA NPOJYKTa, HO bnarogaps
crieyyanbHo popme fionacTein — ABNAETCA BCErAa OYeHb KOPOTKO, flaxke npw paboTe ¢
MOJHOCTbIO 3arpyKeHHbIM CMecuTenem.

« Bpemsa cmelumBaHua: 120 cekyH/ C MOMeHTa BBOfja MOCNeAHEN XWAKON UV TBepAoi
[nobaBKu.

« INNTeNnbHOCTD LiKNa BbIrPy3Ky cocTaBnsaeT npum. 10-15 cekyHa.

« [pon3BOANTENBHOCTb IMHUW CMELLMBAHIA B MOSIHOCTbIO aBTOMATUYECKOM peXxnme
paboTbl coctasnseT 12 nopuwii B Yac.

MakcumanbHO KOPOTKIME LWKIIbl Pa3rpy3kn CMecTens 06ecreurBatoTca Hanuurem
Pa3rpy304HbIX IOKOB Ha BCIO [/IIHY CMecuTens.

OMTUMAJIbHAA YACTOTA
lMonHas pasrpy3Ka Bcero npogyKra 06ecrneumBaeTcs WPOKMM Pasrpy304HbIMM JIIOKaMK,
PaCroNOXeHHbIMM M0 BCEil ANIMHE CMECHTENS.

JIETKOE OBCJTYKUBAHUE

PaLoHanbHas KOHCTPYKLWA, YCTONYMBOE UCMONHEHNE, LIMPOKME Pa3Mepbl BCEX
KOMMOHEHTOB, NPOCTOW 11 YAOOHbI KOHTPOMb Kak eMKOCTW, TaK 11 Basla CMecuTens npu
NOMOLLY LINPOKUX JIIOKOB NIeXKaT B OCHOBE BbiCOYaNLLEN HaieXKHOCTU PaboTbl Halero
TOPY30HTANIbHOTO CMEeCUTENS.

CMECWUTE/b V1A CMELUMBAHWA C XKMOKUMW
KOMITOHEHTAMW (KP)

BakyymHble, ByXBanbHble I0NacTHble CMeCUTeNV BbINONHEHbI 3 HepxaBetolelt cTanu copta INOX 304.
HarpeBaHie napom uepes KOXyx C ABOWHON pybaLlKoil. BakyymHble cMecuTenn npefHasHaueHbl Ans
NPOV3BOACTBA FPAHYMPOBAHHDBIX M IKCTPYAMPOBAHHBIX KOPMOB C NOBbILIEHHBIM KOMIMYECTBOM BBOAUMBIX
KNAKOCTEN, B MEPBYIO OYEPefb A FOMALLHIX XUBOTHBIX, AN1A PbiObI 1 APYIUX XKNUBOTHbIX. CTaHAAPTHbIN
06béM cmecuTenelt - ot 1.400 go 2500 nUTpoB.

TOMOMEHHOCTb CMEIMBAHUA: CneumansbHo paspaboTtaHHble reomeTpuyeckie GopMbl 1 Cxema
pacnpeneneHna nonacteil 3Toro cMecuTens 06ecrneunBaloT Hel3MeHHO BbICOKMIl YPOBEHb FOMOTEHHOCT
cmecu. CooTHoLueHe coctasnaeT 1: 100 000, Ko3duLneHT BapuaLi cocTaBa kombukopma (CV) < 3%.

[DOBABKA XXMIKOCTEN: Mpy Mcnonb3osaHi cMecuTens B NPO3BOACTBE KOPMOB NMEETCH BOMOXHOCTD
n06aBKI XIUAKOCTel B pasmepe 25%.
Bo3MOoXHO n3rotoBneH1e cmecuTena Mioboro obbema no KenaHuio KneHTa.

IVIMTENBHOCTb LIUKNIOB CMELLIMBAHWA W PA3TPY3KW: InnTenbHOCTb LMKNa CMELMBAHNA 3aBACUT OT
BUAA NPOAYKTa, HO Gnarofaps cneuuanbHol Gpopme nonacTeit ABNAETCA BCEfa OYEHb KOPOTKOI, Aaxe
npu paGoTe C MOSHOCTbIO 3arpyKeHHbIM CMECUTENEM.

+ Bpema cmewmBaHnA: 60 ceKyHA C MOMeHTa BBOAA MOCMEAHEN XWAKOW WM TBEpAOA FOOGABKM.
[InuTenbHOCTb LKA BbIrPY3KN COCTABAAET NpUM. 10-15 CeKyHp.

+ MpOM3BOAUTENBHOCTb IMHUIA CMELLMBAHIAS B MOSIHOCTBIO ABTOMATUYECKOM PeXuMe paboTbl COCTaBseT
20 nopywi B vac.

MaKc1ManbHO KOpOTKMe LKAl pasrpy3Ki CMecuTens 06ecrnednBatoTCcs Hanmumem pasrpy3ouHbix Ni0KOB
Ha BCI0 ANMHY CMecuTens.

ONTUMAJIBHAA  YMCTOTA: MonHaa pasrpy3ka BCero Mnpodykta o6ecreunBaeTca  LWMPOKAMA
pa3rpy304HbIMY JOKaMU, PacrioNoxXeHHbIMI MO BCei [INHE CMecuTens.

JIETKOE OBCITY>KMBAHUE: PawnoHanbHas KOHCTPYKLMA, YCTOMUMBOE MCMONHEHME, WNPOKME pasMepbl
BCEX KOMMOHEHTOB, NMPOCTOIi 11 YAOOHbIN KOHTPOMb Kak eMKOCTY, TaK W Bana CMeCUTeNa npu nomowm
LIMPOKIX NIOKOB IeXaT B OCHOBE BblCOYaiLLIEN HafieXHOCTU PaboTbl HaLLero rOPU3OHTANbHOTO CMeCUTENs.

CMECUTE/b C CUHXPOHHO PABOTAIOLLIMMA
BAJIAMA

CVUHXPOHHble [BYXBaNlbHble JIOMACTHble CMecUTen MpefHasHaueHbl ANA CMELMBAHWA Pa3fAuHbIX
NOPOLKOBIAHBIX 1 FPaHYNNPOBAHHbBIX KOMMOHEHTOB Pa3MUYHOrO BIAA. B arponpombiLLieHHOM CeKTope
CMeCUTENM Takoro TUMa MPUMEHAIOTCA B MepBYIO Ouepenb ANA CMELMBAHWA MyYHUCTbIX MPOAYKTOB,
BUTaMUHHbIX 406aBOK, KOPMa /ANA IOMALLHIX XMBOTHBIX 1 3epPHOBbIX. pefnaraem pasninyHble Mogent
emkocTbio ot 1000 71 o 8.000 n.

TOMOIEHHOCTb CMELUMBAHWUA: CreumanbHo paspaboTaHHble reomeTpuyeckue GOpMbl U cxema
pacnpefieneHna nonacTeil 3Toro cmecuTena 0becneynBaloT HeM3MeHHO BbICOKII YPOBEHb FOMOTEHHOCTY
cmecu. CootHoweHwe coctasnset 1: 100 000, KoadpduumeHT Bapuawumm coctasa kombukopma (CV) < 3%.

JIOBABKA XXAKOCTEW: Mpu ncnonb30saHny cMecutens B NPOM3BOACTBE KOPMOB MMEETCA BO3MOXHOCTb
[no6aBKm xugkocteit B pasvepe 3-4%.

LNATENBHOCTb LIMKNOB CMELLIMBAHWA W PA3IPY3KW: innTenbHOCTb LMKNA CMELLMBAHNA 3aBUCUT OT

BMAa NpogykTa, Ho fl Gnarogaps cneumanbHoit popme nonactei fl ABnAeTCA BCeraa oueHb KOPOTKON, Aaxe

npu paboTe C NONHOCTbIO 3arpy>KeHHbIM CMecuTenem.

* Bpema cmelumBaHus: 60 cekyH ¢ MOMEHTa BBOAA NOCNE[HeN X1AKON nnv TBepaoit fo6aBKiA
makcumanbHaa fl npum. 120 cekyHa.

* [InnTenbHOCTb LMKNa BbIrpy3Ku coctasnaeT npum. 10-15 cekyrp.

* [PON3BOAUTENBHOCTb IMHUM CMELLMBAHNA B MONHOCTbIO aBTOMATUYECKOM PexiMe paboTbl cocTaBnseT
20 nopuwi B vac.

MaKcimanbHo KOpOTKHe LKNbI pasrpy3Kii CMecTens 06ecneunBaloTca HanuMem pasrpy30UHbIX NI0KOB

Ha BCIO [/INHY CMecuTens.

OMTUMAJIbHA  YUCTOTA: TMMonHas pasrpy3ka Bcero npodykta oGecrneynBaeTca  LMPOKUMM
pa3rpy304HbIMM NIOKaMI1, PACIONOXKEHHbIMIA MO BCEM ANMHE CMeCUTens.

JIETKOE OBC/YXUBAHUE: PauvoHanbHas KOHCTPYKLNA, YCTOIUMBOE WCMONHEHME, WMPOKME pasmepsl
BCEX KOMMOHEHTOB, MPOCTON 1 YAOOHbIi KOHTPOMb Kak eMKOCTW, Tak 1 Bama CMecuTeNns mpu noMoLm
LIMPOKIAX NIOKOB NEXaT B OCHOBE BbICOYalAlLeil HaAeXHOCTI PabOTbI HaLLEro ropU3OHTANbHOTO CMeCUTens.



